DB XX/T XXXX—XXXX
DB XX/T XXXX—XXXX
	ICS  
	[bookmark: ICS]03.080 

	CCS  
	A 12


	[bookmark: _Hlk26473981][bookmark: c1][image: ]      


[bookmark: c2]     地方标准
[bookmark: 文字1][bookmark: NSTD_CODE_F][bookmark: NSTD_CODE_B]DB XX/T XXXX—XXXX
[bookmark: OSTD_CODE]     


[bookmark: CSTD_NAME]公共机构食堂阳光采购规范

[bookmark: ESTD_NAME]点击此处添加标准名称的英文译名


[bookmark: 下拉1]
[bookmark: CMPLSH_DATE]     
[bookmark: 下拉2]
[bookmark: PLSH_DATE_Y][bookmark: PLSH_DATE_M][bookmark: PLSH_DATE_D]XXXX - XX - XX发布
[bookmark: CROT_DATE_Y][bookmark: CROT_DATE_M][bookmark: CROT_DATE_D]XXXX - XX - XX实施
[bookmark: fm]       发布


Q/LB.□XXXXX-XXXX


2

[bookmark: _Toc151993678][bookmark: _Toc151995913][bookmark: _Toc154390849][bookmark: _Toc151993785][bookmark: _Toc154391832][bookmark: BookMark1]目次
前言	II
1  范围	1
2  规范性引用文件	1
3  术语和定义	1
4  总体原则	1
4.1  公开透明	1
4.2  公平竞争	1
4.3  诚实信用	2
4.4  廉洁高效	2
5  基本要求	2
6  采购计划	2
7  采购审核	2
8  供应商确定	2
9  采购实施	3
10  采购验收	3
11  食品管理	4
11.1  入库管理	4
11.2  存储管理	4
11.3  出库管理	4
12  供应商管理	4
13  信息化功能	5
参考文献	6
DB XX/T XXXX—XXXX
DB XX/T XXXX—XXXX

II
I
[bookmark: BookMark2][bookmark: _Toc161734356]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由××××提出。
本文件由××××归口。
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公共机构食堂阳光采购规范
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc97191423][bookmark: _Toc151993643][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc151993786][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc151993679][bookmark: _Toc151995914][bookmark: _Toc154390850][bookmark: _Toc154391833][bookmark: _Toc161734357]范围
[bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884212]本文件规定了公共机构食堂阳光采购的总体原则、基本要求、采购计划、采购审核、供应商确定、采购实施、采购验收、食品管理、供应商管理和信息化功能等内容。
本文件适用于公共机构食堂阳光采购工作。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97191424][bookmark: _Toc151993644][bookmark: _Toc151993787][bookmark: _Toc151995915][bookmark: _Toc154391834][bookmark: _Toc151993680][bookmark: _Toc154390851][bookmark: _Toc161734358]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则
《政府采购货物和服务招标投标管理办法》
《政府采购非招标采购方式管理办法》
[bookmark: _Toc97191425][bookmark: _Toc151993645][bookmark: _Toc151993681][bookmark: _Toc151993788][bookmark: _Toc154391835][bookmark: _Toc154390852][bookmark: _Toc151995916][bookmark: _Toc161734359]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

公共机构  public institutions
全部或者部分使用财政性资金的国家机关、事业单位和团体组织。

阳光采购  sunshine purchasing
公共机构食堂按照“公开、公平、公正”的原则，从供应市场获取食品或服务作为自身资源的行为，立足于科学化、合理化的管理，有效降低采购成本，提高工作效率，避免工作过程中的暗箱操作、吃回扣等贪污腐败现象，是一种阳光下的采购和管理行为（以下简称“采购”）。

采购人  purchaser
提出采购项目、进行采购的法人或者非法人组织。

最高管理者  top management
采购人组织架构中位于最高层级的权力机构或位于最高层级的一个人或一组人。
[bookmark: _Toc151993646][bookmark: _Toc151993789][bookmark: _Toc151993682][bookmark: _Toc151995917][bookmark: _Toc154391836][bookmark: _Toc154390853][bookmark: _Toc161734360]总体原则
[bookmark: _Toc151993683][bookmark: _Toc151993790][bookmark: _Toc151993647][bookmark: _Toc151995918][bookmark: _Toc154390854][bookmark: _Toc154391837][bookmark: _Toc161734361]公开透明
采购人以公开采购为主要采购方式，公开采购信息，发布公告，保障采购活动当事人的知情权。
[bookmark: _Toc151995919][bookmark: _Toc151993648][bookmark: _Toc151993684][bookmark: _Toc151993791][bookmark: _Toc154390855][bookmark: _Toc154391838][bookmark: _Toc161734362]公平竞争
采购人应建立科学的评标机制和标准，规范采购程序，确保采购过程的公平公正。

[bookmark: _Toc151993649][bookmark: _Toc151995920][bookmark: _Toc154390856][bookmark: _Toc151993685][bookmark: _Toc154391839][bookmark: _Toc151993792][bookmark: _Toc161734363]诚实信用
采购人应当诚实守信，依照法律规定和合同约定实施采购，提高履约质量。
[bookmark: _Toc154390857][bookmark: _Toc151993650][bookmark: _Toc151993793][bookmark: _Toc151993686][bookmark: _Toc151995921][bookmark: _Toc154391840][bookmark: _Toc161734364]廉洁高效
采购人应对采购活动进行合规性审查及管理，防范腐败现象的发生，维护采购市场规则，保证采购结果的合法、合规、高效。
[bookmark: _Toc154390858][bookmark: _Toc154391841][bookmark: _Toc151993687][bookmark: _Toc151993651][bookmark: _Toc151993794][bookmark: _Toc151995922][bookmark: _Toc161734365]基本要求
采购人的最高管理者应组织制定、审核并维护食堂阳光采购方针，该方针应包含以下要素：
适用的法律、法规、标准等；
落实执行阳光采购方针的制度；
违反相关规定的处罚措施。
食堂阳光采购方针应在采购人内部宣贯并执行，适当向其他利益相关方提供。
采购人应配备满足采购活动所必要的资源，包括采购人员、采购经费、用于采购活动执行的设施设备等。
采购人宜依托电子采购平台，利用信息技术手段，实现全程留痕。充分利用数据资源，提高采购质量和效率。
采购人的最高管理者应明确需求部门和采购部门的职责和权限，在计划、实施、合同签订、验收等环节职责不相容的岗位进行分离。
因外部原因产生的指定采购，遵守“对内合规，对外合法，对成本负责”的原则实施采购。
[bookmark: _Toc151993688][bookmark: _Toc151993795][bookmark: _Toc151995923][bookmark: _Toc151993652][bookmark: _Toc154390859][bookmark: _Toc154391842][bookmark: _Toc161734366]采购计划
应制定采购年度、季度或月度计划，采购计划包括但不限于以下内容：
1. 采购食品名称、数量、规格、质量要求、配送方式、验收标准、供应商资质、预算情况；
采购进度安排；
合同订立、管理安排。
应结合往年消耗数量制定年采购食品种类清单及预计用量。
应根据食材单价和预估就餐人数等核算成本，合理制订下个周期的采购计划。
应制定数量较少、缺少可比性、或使用时间较紧急的采购清单。
[bookmark: _Toc151993656][bookmark: _Toc154390860][bookmark: _Toc151993692][bookmark: _Toc151995924][bookmark: _Toc151993799][bookmark: _Toc154391843][bookmark: _Toc161734367]采购审核
根据采购计划所列的采购清单，采购人最高管理者对食品的数量、品质要求、配送质量要求要求等进行审核。
[bookmark: _Toc154391844][bookmark: _Toc154390861][bookmark: _Toc161734368]供应商确定
采购人应根据公共机构食堂需要、食品安全要求等因素，设置食品供应商资质条件要求，综合考虑供应商提供产品、过程和服务的能力，采取公开招标等的方式选取供应商。
供应商的资质条件一般包括具有营业执照、许可证等相关合法资质，具有满足履行合同要求的生产经营场所、人员和设施设备，诚信守法经营等。
采购活动应按照《政府采购货物和服务招标投标管理办法》、《政府采购非招标采购方式管理办法》和苏州市政府采购相关文件等规章制度开展。常见的采购方式包括：
公开招标；
邀请招标；
竞争性谈判；
竞争性磋商；
询价采购；
单一来源采购。
长期或大量使用的食品可实行定点采购，建立稳固供货渠道。
[bookmark: _Toc151995930][bookmark: _Toc151993805][bookmark: _Toc151993698][bookmark: _Toc151993662][bookmark: _Toc154391845][bookmark: _Toc154390862][bookmark: _Toc161734369]采购实施
采购人员采购时应按照合同执行，对于合同中未约定的情况，应和供应商协调处理。
采购人员零星采购前应提交采购申请单，经采购人审批通过后实施采购并支付货款。
对米、面、油、奶、鸡蛋、部分调味品等食品，宜采用本地直销的源头采购方式。
采购人员不得向供应商索要或者接受其给予的赠品、回扣或者与采购无关的其他商品、服务。
[bookmark: _Toc154390863][bookmark: _Toc151993806][bookmark: _Toc154391846][bookmark: _Toc151993699][bookmark: _Toc151995931][bookmark: _Toc151993663][bookmark: _Toc161734370]采购验收
采购食品应有明确的验收标准，如招标文件、自定的验收文件。
食品验收宜由采购人、供货商、食堂使用方，三方现场检验，对供应食品的质量无异议数量准确无误后，三方签字，各自留存。
验收完成后应分类建立采购收货台账，保存期限不应少于2年，以备查验。
验收若发现食品有质量问题，应优先联系供应商进行退换货处理，退换货协商不一致时，可将有质量异议的食品送质量检测部门检验。
验收时应索取、查验采购食品的相关证明、票据和凭证，包括但不限于：
1. 从食品生产者采购食品的，应查验其食品生产许可证和产品合格证明文件等；采购食品添加剂、食品相关产品的，应查验其营业执照和产品合格证明文件等；
从食品销售者（商场、超市、便利店等）采购食品的，应查验其食品经营许可证等；采购食品添加剂、食品相关产品的，应查验其营业执照等；
从食用农产品生产企业和农民专业合作经济组织采购食用农产品的，应查验其社会信用代码和产品合格证明文件；
从集中交易市场采购食用农产品的，应索取并留存市场管理部门或经营者加盖公章（或负责人签字）的购货凭证；
采购乳制品的，应查验、索取并留存供货商盖章（或签字）的许可证、营业执照复印件、产品合格证明文件复印件；
畜禽肉的应查验、索取并留存检疫合格证（或复印件）；
批量采购进口食品、食品添加剂的应索取法定检验机构出具的检验合格证明的复印件。
验收时，供应商应提供检验报告，包括但不限于：
1. 畜禽肉出具动物产品检疫合格证明，采购猪肉的，另外出具肉品品质检验合格证明；
粮油、调味品、干杂以及餐具、杂件、清洁卫生用品按批次出具产品检验报告；
蔬菜、水果出具农药残留量检验报告，水产品出具抗生素、禁用化合物及兽药残留量检验报告。
预包装食品应按照GB 7718和有关食品标签法规的规定进行查验。
有下列情况之一时，验收人员应拒绝验收：
1. [bookmark: _Toc151993700][bookmark: _Toc151995932][bookmark: _Toc151993807][bookmark: _Toc151993664]无品名、产地、厂名、生产日期、保质期与中文标识及原料说明的定型包装食品；
超过保质期限或不符合食品标签规定的定型包装食品；
腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，含毒、有害物质污染，可能对人体健康有害的食品；
病死或者死因不明的水产品、畜、禽及其制品、劣质食用油、不合格调味品、工业用盐、非碘盐或非食品原料和滥用食品添加剂、农药残留超标的蔬菜；
其他不符合《中华人民共和国食品安全法》的食品。
[bookmark: _Toc154390864][bookmark: _Toc154391847][bookmark: _Toc161734371]食品管理
[bookmark: _Toc151995933][bookmark: _Toc151993701][bookmark: _Toc151993665][bookmark: _Toc151993808][bookmark: _Toc154390865][bookmark: _Toc154391848][bookmark: _Toc161734372]入库管理
采购人员应凭采购计划单和验收合格单办理入库手续，逐单交接。
仓库管理人员应核对所有入库食品的数量、规格，保证核对准确无误，食品质量完好、配套齐全，共同签字交接。
[bookmark: _Toc151995934][bookmark: _Toc151993666][bookmark: _Toc151993809][bookmark: _Toc154390866][bookmark: _Toc154391849][bookmark: _Toc151993702][bookmark: _Toc161734373]存储管理
食堂应有与食品品种和数量相适应的食品存储场所。
食品类应与物品类做到分类储存，严禁混放。同一仓库存储不同性质食品时，应划分存放区域，不同区域应有明显的标识。
仓库由专人管理，严禁无关人员私自进入或动用仓库内的食品，仓库管理员应每月进行一次库内安全、卫生隐患排查工作。
仓库每月进行一次库内食品检查，对已过期、变质等食品进行统计，及时进行销毁处理。
仓库食品应按类别、固定的名称位置摆放，距离地面高度均在10cm以上，并将填写有食品名称的卡片放于储物架上指定牌内。
仓库应通风，保持干燥清洁、无霉斑、鼠迹、苍蝇等，不得存放有毒、有害物品及个人生活用品，合理设置仓库的温度和湿度。
[bookmark: _Toc154390867][bookmark: _Toc154391850][bookmark: _Toc151995935][bookmark: _Toc151993810][bookmark: _Toc151993703][bookmark: _Toc151993667][bookmark: _Toc161734374]出库管理
可按“先进先出、推陈储新”的原则，对不易保管、包装简易、容易变质老化的食品先出。
食品出库前，领用人应填写出库单并签字。无单、内容不准确、数目有涂改痕迹的情况不出库。
仓库管理员应准确、清晰的记录食品的出库数量，不应随意的更改、漏出库、多出库，并及时办理出库登记。
领用人应按照相应规定出库时间领取食品，未在规定时间内执行应重新审批。
[bookmark: _Toc151993811][bookmark: _Toc154390868][bookmark: _Toc151993704][bookmark: _Toc154391851][bookmark: _Toc151995936][bookmark: _Toc151993668][bookmark: _Toc161734375]供应商管理
采购人应建立供应商评价、考核和退出机制。定期从质量检测监督考核、验收品质考核、服务质量考核、溯源考核等方面对供应商进行考核，可采用抽查、月度评、年评等方式。
供应商管理应由采购部门、需求部门及其他相关部门联合开展，管理内容包括但不限于：
1. 供货质量；
供货数量、重量；
供货响应时间；
货源保障；
风险管理；
退出机制。
供应商若存在以下情形应立即终止供应资格：
1. 商业贿赂；
重大质量问题引发重大事故；
商品价格虚高，配送产品以次充好，整改后仍不符合要求；
给采购人正常工作秩序造成重大影响等。
[bookmark: _Toc151993669][bookmark: _Toc151993705][bookmark: _Toc154391852][bookmark: _Toc151995937][bookmark: _Toc154390869][bookmark: _Toc151993812][bookmark: _Toc161734376]信息化功能
宜采用信息化方式管理采购、验收、出入库等，可考虑以下信息化功能：
1. 菜品制定者可通过信息化系统下单；
1. 对食品原材料进行溯源；
1. 查看供应商资质、原料检验报告等信息；
1. 验收人员可根据系统数据对物品进行验收，并调整实际配送数量等信息；
1. 记录采购食品入库时的名称、规格、数量、生产日期、保质期等信息；
1. 记录食品出库时领货人信息、食品名称、数量等信息；
1. 仓库、冷库等温度、湿度异常、临期或到期食品发出预警；
1. 结合采购金额等进行大数据分析，了解当天、当月、当季采购情况；
1. 账号权限管理。
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